WEINGUT TENUTA

WEISSBURGUNDER

Im Glas prasentiert er sich in einem klaren Strohgelb von
mittlerer Intensitat. Finessenreicher, animierender Duft
mit floralen Anklangen und Noten von Pfirsich im
Zusammenspiel mit Apfel und Birne.

Am Gaumen iiberzeugt er durch seine elegant
harmonische Struktur, seine frische Sdure und feine
Frucht, dieim Abgang durch leicht nussige Aromen
abgerundet wird.

TRAUBENSORTE
Weissburgunder - Pinot Bianco

BODEN
Lockere, leicht erwarmbare Mergelbdden

VINIFIKATION

Anschlief3end an die Lese werden die Trauben sofort nach Anlieferung im Keller
sanftin pneumatischen Pressen abgepresst. Der Most wird iiber Nacht durch
Schwerkraft von den Trubstoffen geklart und bei kontrollierter Temperatur
vergoren. Der Wein reift nach der Garung bis zur Abfillung auf der Feinhefe.

Weiﬁburgunder i SERVIERTEMPERATUR
FINOT BIANCO 8°-10°C

SPEISEEMPFEHLUNG
Vorspeisen und Fischgerichte

VERFUGBARE FLASCHENFORMATE
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